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Sektempfang

Lum Auftakt der Veranstaltung bieten wir lhnen einen
Sektempfang mit Fingerfood auf unserer Aussichisterrasse an

Exklusive Nutzung der Aussichtsterrasse | 150€
Inklusive Stehtische, Liegestuhle und Sektbar
Getranke nach Verbrauch

Fingerfood Auswabhl

Mini Quiche mit Spinat-Feta FU”ung | 2,90€
Mini Quiche mit Tomate-Olive | 2,90€
B|étterteig Gebick mit verschiedenen FU”ungen | 2,50€

Flambierter Ziegenkése auf Tomatenrelish 2,25€
Wurstsalat mit Essigg(]rkchen und Papril(a | 2,25€
Maultasche auf Kartoffelsalat | 2,50€
Kalbsfleischkiichle auf Krautsalat | 2,50€
Kalbsfleischkiichle auf Kartoffelsalat | 2,50€
Geraucherte Forelle auf Linsen Salat | 2,60€
Garne|ensc|1metter|ing auf Couscous Salat | 2,90€
Currywurst im Glaschen | 3,50€
Falafel auf Hummus (vegan) | 3,00€
Mini Brezeln | 2,00€

—

Die Minclestalonahmemenge pro Sorte |oetrégt 10 Stiick.



Vorspeisenbuftets

Kleines Vorspeisenbuffet

Salatbar mit verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten
Gurkensalat in Joghurt-Di” Dressing

Gegri”tes Antipasti-GemUse mit Knoblauch und Pesto
Tomate-Mozzarella mit Basilikum und Acettog|ace

Schwabischer Kartoffelsalat mit Essig und O|
Reichhahige Brotauswahl mit Butter

Grol3es Vorspeisenbuffet

Salatbar mit verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten
Griechischer Bauernsalat mit Schafskase

Gurkensalat in Joghurt-Di” Dressing

Gegri”tes Antipasti-Gemiise mit Knoblauch und Pesto
Tomate-Mozzarella mit Basilikum und Acettog|ace
Schwabischer Kartoffelsalat mit Essig und Ol
Bergschinken mit Melonenschiffchen

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich Dip und Limetten
Reichha|tige Brotauswahl| mit Butter

Alternativ zu einem Vorspeisenbuffet servieren wir gerne eine

gemischten Vorspeisenteller oder eine Suppe vorab.



HAUPTGANGBUFFETS

[ab 35 Personen]

Unser Kiichenteam hat verschiedene
Hauptgangbuffets fir Sie

zusammengestellt.

Wenn Sie ein individuelles Angebot

winschen, teilen Sie uns bitte die

gewlinschten Komponenten mit.




Buffet "Schwabisch’

RoBbergs Ochsenbackle

In Rotwein geschmorrt

Gerollte Maultaschen
In Heischbrﬂhe

Geflillte Pfannkuchen

mit einer vegetarischen Ricotta-Spinat ’:UHung

un& Tomatensugo

Frittierte Kartoffelspalten
Butterspatzle
Schwenkgemiise
Schwabischer Kartoffelsalat
Bratenjus

Tomatensugo



Buffet Gipfel

Rinderriicken von der Schneidestation

Rosa gebratenes Roastbe& mit Zwiebe’schme’ze

und Rotweinjus ‘ Live gesc%nitten und serviert

Gebratene Hahnchenbrust
Gebratene un& zart gegarte Héhnchenbrust

Serviert mit Tomatensa|sa

Huttennudeln aus dem Parmesanrad
Hottenpasta mit Traftelrahm, dazu Rucola und

geschmo|zene Kirschtomaten

Live Im Parmesanrad zubereitet uno| serviert

Hausgemachtes Kartoffelgratin
Butterspatzle

Schwenkgemiise

Gebratene Serviettenknodel
Tomatensugo

Bratenjus



Buffet "Rustikal

Kalbsfleischkiichle

Nach altem Rezept

Paniertes Schnitzel

Frisch gebratenes Schnitze| vOom Schweinerucken mit einer

{einen Note von Meerettich uno| sUEem Sem[

Kasespatzle
Schwabische Késespétz|e mit Bergkése und Rahm

Gamiert mit zweier|ei Zwiebeh’w

Pommes
Butterspatzle
Schwenkgemiise
Bratensauce

Champignonrahm



Buffet 1913

RoBbergs Ochsenbackle

In Rotwein geschmorrt

Schweinefilet

Gebraten uno| zart gegart
Regiona|es Heisch

Gebratene Serviettenknodel
M It Wa’&pi’zrahm

Kartoffelstampf
Butterspatzle
Schwenkgemiise
Rotweinjus

Champignonrahm



Buffet "Ferne’

Pulled Pork

16 Sturﬂen Im Smoker gegart
Hausgemacht, mit BBQ Sauce serviert

Gebratene Fischpfanne

\/erschieo|ene gebratene uncﬂ pochierte Fischsorten

und Garnelen in Knoblauchal
Falafel

Aus eigener Produktion, vegan
Mit Hummus—Dip

Wedges mit Aioli Dip
Tabouleh
Schwenkgemiise
Basmatireis
Krauter-Sahne Sauce

Champignonrahm



Ubersicht Buffet Houptgiinge

Rinderriicken von der Schneidestation

Rosa gebratenes Roastbeel[ mit Zwiebe|schme|ze

und Rotweinjus ‘ Live geschnitten und serviert

Gebratene Hahnchenbrust
Gebratene uno| zart gegarte Héhnchenbrust

Serviert mit Tomatensa‘sa

RoBBbergs Ochsenbackle

In Rotwein geschmorrt

Schweinefilet

Gebraten uno| zart gegart
Regiona|es Heisch

Kalbsfleischkiichle

Nach a’tem Rezept
Paniertes Schnitzel

Frisch gebratenes Schnitze| vom Schweinerucken mit einer

{einen Note von Meerettich und s(j@em Sen{

Pulled Pork

16 Stunden im Smoker gegart
Hausgemacht, mit BBQ Sauce serviert



Ubersicht Buffet Houptgiinge

Falafel

Aus eigener Pro&uktion, vegan
Mit Hummus—Dip

Gebratene Serviettenknodel
M It Wa|dpi|zrahm

Kasespatzle
Schwabische Késespétz|e mit Bergkése und Rahm

Gamiert mit zweier|ei Zwiebe|n

Huttennudeln aus dem Parmesanrad
Htjttenpasta mit [ rittelrahm, dazu Rucola und

geschmo|zene Kirschtomaten

Live Im Parmesanrad zubereitet uno| serviert

Getflillte Pfannkuchen

mit einer vegetarischen Ricotta—Spinat ’:U”ung

uno| Tomatensugo

Gerollte Maultaschen
In |:|eischbr%e



Ubersicht Buffet Beilagen

Butterspatzle
Kartoffelgratin
Schwenkgemiise
Basmatireis
Wedges mit Aioli
Kartoffelstampf
Tabouleh
Kartoffelsalat
Bauernbrot
Rosmarinkartoffeln

Fir individuelle Buffets wird eine zusdtzliche
Aufwandspauschale von 3€ pro Gast berechnet



brillbuffet

Auf der Aussichtsterrasse

Pulled Pork

16 Stunden im Smoker gegart
Hausgemacht, mit BBQ Sauce

Rindersteaks
Mit Sa|sa Dip

Schweinefiletspiel3
Mit hausgemachtem Krauter- Dip

Schweinenackensteaks
Nach Art o|es Hauses

Rote Wurst
Der schwabische Klassiker

Antipasti Gemiuse
Gegri |t un& l<a|t serviert

Kartoffelsalat
Schwabisch mit Essig—@|

Schafskasesackle
Mit T omate uno| Q|ive

\/egetarisch

Rosmarinkartoffeln
Mit Kréuterquark

Wedages
Mit Aioli

Maiskolben
Mit Butter

Grillsaucen
Ketchup, Sem{, BBQ Sa‘sa

Tomate-Mozzarella
Mit Basilikum und Aceto-Glace

Salatbar
Verschiedene Blatt- und

Rohkostsa’ate

Bei schlechtem Wetter als klassisches Buffet im Innenbereich



Dessert und Kuchen

Kaiserschmarrn
mit Ap{e’mus| 450€ p.P.

Apfelstrudel

mit Vanillesauce ‘ 450€ p.P.

Lauwarmes Schokoktichlein
mit Fruchtkompott ‘ 4 50€ p.P.

Grolde Obstauswahl

Platte mit geschnittenem Obst ’ 5,900€ p.P.

Panna Cotta
Mt ’:ruchtspiegd | 3,00€ i

Blechkuchen

Verschiedene Sorten ’ 5} OIOES) p.P.

Lautertal Eisbecherle
Verschiedene Sorten ‘ 5,00€ p.P.




KLEINE KARTE

[bis 35 Personen]

Sie suchen sich aus unserer regu|éren Speisekarte
2 \/orspeisen
al Hauptgénge
2 Desserts
aus und wir drucken eine unbepreiste Karte tar lhre
\/eransta|tung. /um Hauptgang werden verschiedene
Bei|agen in der Tischmitte p'atziert und jeder Gast

bel@mmt o|en von hm geWéHten Hauptgang serviert.

|o|ea| 1[LJr Gese”schal[ten mit vie|en

unterschie&hchen Geschméckem

Es Wer&en die Preise aus &er regu’éren Speisekarte berec%net
zzg|. 5,00€ pro Gast tar Druck der Speisekarte und die

zusétz|ichen Bei|agen N o|er Tischmitte



3-GANG MENL

[ab 20 Personen]

Vorspeise

\/orspeisenteHer mit Hambiertem Ziegenkése, Tomatenrehsh

A|b|insensa|at, geréucherter ’:ore”e, Antipasti Gem(jse,

Schwarzwalder Schinken

Hauptgang
Kleiner Zwiebelrostbraten mit Rotweinjus und

Schweinel[ﬂet mit Champignonrahm

oder

Gero”ter P{annkuchen mit Spinat Ricotta ’:U”ung an

Tomatensugo uno| buntem Germjse

Bei|agen N Jer Tischmitte:

Butterspétz'e. Pommes uncJ Schwenkgemuse

Dessert

| auwarmes Schokolﬂchein mit Maracuja Sorbet

uno| Beerenkompott



Roumiibersicht

Goststube + GroBer Saal

Feiern bis 120 Personen

Buﬁet In separatem Raum

Grofler Saal

Feiern bis 70 Personen inklusive Buffet im Raum

Feiern bis 85 Personen o%ne Bw[l[et im Raum

boststube

Feiern bis 35 Personen

Halber Saal

Feiern bis 45 Personen

Galerie

Platz fur 24 Personen
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