VORSPEISEN

Schwibische F|éic||esuppe
Rinderkraftbrithe mit Fleisch- und GemUseein|age

(Hein/gro@) 690/950

Vorspeisensa|at 690
Angemac'ﬂte Rohkostsalate und gemischte Blattsalate

an hausgemachtem Dressing

UNSERE EMPFEHLUNGEN

Currywurst mit Pommes 1090
Gebratene Oberlander mit wurziger Curry Solle und Pornmes Frites

Spinatknadel 1990

Handgero”te Spinatknédd an Champignons 3 la Créme und einem

gemischten Salat.



Cordon Bleu 2390
Vom Schweineriicken, gei[ith mit Kochschinken und Gouda.

Dazu Pommes Frites und ein Beiiagen Salat

Braumeister Gulasch vom Rind 2390°

In einer wiirzigen Biersolle.

Serviert mit Scheiben vorm Serviettenknodel und Sciiwenkgemiise

SALATE

Groller Salatteller 1490

Auswahl an saisonalen Blattsalaten mariniert mit iiausgemaciitem Jogiwurt
Dressing aut angemachten Rohkostsalaten und Kartoftelsalat

Garniert mit Kresse

Dazu reichen wir Brot veg@z‘a//’sc/7

RoEloergs Salatbowl 1490

Kichererbsen, Linsen, Cous Cous, Antipasti Gemiise und Blattsalate an

Balsamico Dressing V@g@fé’f/ﬁ(/]



Bergsteiger Bowl 1890
Gebratene Hahnchenstreiten, Kichererbsen, Linsen, Cous Cous, Antipasti

Gemiise und Blattsalate an Balsamico Dressing

Marrakesch Bowl 1890

Hausgemachte Falafel, Kichererbsen, Linsen, Cous Cous, Antipasti Gemiise

und Blattsalate an hausgemachten Hummus Dressing
légﬁ/’?

Frijhling Bowl 1890
Streifen von roter Beete, flambierte Ziegenkéseta’er, Kichererbsen, Linsen,
Cous Cous, Antipasti Gemise und Blattsalate an Joghurt Dressing

V@g@fa//fcﬁ

VEGETARISCHE GERIGHTE

Schwibische Késespétzle 1790
Eierspétz’e mit Bergkése und Rahm. Garniert mit zweierlei Zwiebeln.

Dazu reichen wir einen Bei’agen Salat

Falafel Teller 1790

Hausgemachte Falatel mit Tabbouleh, Hummus und einem Joghurt—

Krauter-Di D
auf Wansch auch vegan erhaltlich



Kartoffeln und Kréuterquarl( 1490

DriHinge mit Kréuterquark und einem Bei|agen Salat
Glutentre] auf Winsch vegarn mit Hummus Dpp statt /(/;72/%@/’(/[/(7/%’ erhéltich

fopp/hgs zur Wah!
Fa |a1[e| +400€ vegan
Hahnchenbruststreifen +400€

Linsen mit Spétz|e 1490

Berg|insen mit Eierspétz|e

HAUPTSPEISEN

Ro uoergs Ochsenbackle 2790

in Rotwein geschmort. Dazu reichen wir Schwenkgemt’jse und Butterspétz’e

Schwabischer Zwiebelrostbraten 2790

vom Rinderriicken, an /wiebelstreifen, Rotweinjus und Butterspétz|e

Schwabenschmaus 2490
Paniertes Schnitzel Wiener Art, dazu Késespétz\e mit /wiebelschmelze, eine

geschmé’zte Maultasche und Champignonra'wm



Schnitzel Wiener Art 2190

Frisch gebratenes Schnitzel vom Schweineriicken. Dazu reichen wir Pommes
Frites und Bei’agen Salat
Auswahl an Soften: Bratensolle | Champignonrahm | Rahmsolte

Rumpsteak mit Krauterbutter 2490
Medium gegartes Roastbeet mit Pommes Frites und Krauterbutterr

Wourstsalat mit Brot 13,50

Lyoner und Schinkenwurlgt, Gewiirz- und Sa|atgurl<e, Paprika,
rote /wiebel, Fssig und O

Schweizer Wurstsalat +00
mit Pommes statt Brot +300

Gerollte Maultaschen 1690

/wei Maultaschen an Hausgemachtem schwabischem

Kartoﬂe\sa’at, mit Zwiebe’schme\ze und Bratenso@e

Linsen mit Spétzle und Saiten 1690

Berg’insen mit Eierspétz\e und einem Parle Saiten

Groller Teller Pommes /50
Mit Ketchup und Mayo



Kinderessen fir Kinder bis 12 Jahre
Spatzle mit Rahmsolle 550
Kinderteller Pommes Frites 550
Parle Saitenwiirtstle mit Kartoffelsalat 650
Eine Maultasche mit Kartoffelsalat 750
Kleine Hahnchenschnitzel mit Pommes 750

DESSERT

Kleiner Kaiserschmarrn 8,90

mit Ap{e|mus und Puderzucker

Groller Kaiserschmarrn 13,90
mit Ap{e|mus und Puderzucker

Lauwarmes Schokokiichlein 8,90
Mit Beerenkompott
Lautertal Eisbecherle 3,50

Fine Sorte im 140q Becher in folgenden Sorten:
Verschieden saisonale Sorten



